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Tagliatelle mit Barlauch und Radicchio

Rezept fiir 4 Personen

Fiir die Tagliatelle:
500 g Tagliatelle
Salz

Wasser

1 EL Olivenol

100 g Radicchio

Zubereitung:

Tagliatelle in gesalzenem Wasser ,al dente‘ abkochen und mit dem, in Streifen
geschnittenen, Radicchio vermengen. Olivendl hinzugeben und mit Pesto und geriebenem
Parmesan servieren.

Fiir das Barlauch-Pesto:

300 ml Olivenol

100 ml neutrales Pflanzenol

1 Msp. Knoblauch

2 EL gerostete Pinienkerne

Abrieb einer Zitrone

1 Strauch Barlauch oder alternativ Basilikum
100 g Parmesan

Zubereitung:

Olivenol und Pflanzenol mit Knoblauch und Pinienkernen langsam mixen. Krauter dazu und
weiter mixen. Mit Meersalz, Zitronenabrieb und feingeriebenem Parmesan verrihren.
Salzen und pfeffern.



